D OSVENTOS

SEMANA DEL 14 AL 20 DE SEPTIEMBRE

SEMANA 3 ALMUERZO CENA
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LUNES C |BUFFET E BUFFET
D F
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B So
MARTES C |BUFFET E BUFFET
D F
V V
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MIERCOLES C |BUFFET E BUFFET
D F
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JUEVES C |BUFFET E BUFFET
D F
V V
OP OP
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B So
VIERNES C |BUFFET E BUFFET
D F
Vv Vv
OP OP
A |ENSALADA DEL CHEFF (3-4-12) S ENSALADA DEL CHEFF (3-4-12)
B |[CREMA DE PUERROS So |VICHYSSOISE CALIENTE (7)
SABADO C |PASTEL DE JAMON Y VERDURA (1-3-7-12) E ESCALOPINES DE TERNERA (1-3)
D |CHERNE REBOZADO AL PIMIENTO (1-3-4) F EMPANADA MARINERA (1-3-4-7)
V' [cROQUETAS D ESPINACAS, PINONES CON PAPAS FRITAS 1-3-7-8 [V |REVUELTO DE CHAMPINONES (3-12)
OP |WOK DE CERDO Y VERDURA (6-10-12) OP |WOK DE CERDO Y VERDURA  (6-10-12)
A |ENSALADA DEL CHEFF (3-4-12) S ENSALADA DEL CHEFF (3-4-12)
B [CONSOME AL JEREZ (1-3-12) So |SOPA DE FIDEOS Y TERNERA (1)
DOMINGO C |SAN JACOBOS CASEROS (1-3-7) E ESTOFADO CASERO DE POLLO (12)
D [BROCHETA DE PESCADO (4) F PASTEL DE PESCADO (1-3-4-7)
V |PIMIENTOS RELLENOS (7-12) V  |ARROZ VEGETAL (12)
OP |WOK DE CERDO Y VERDURA (6-10-12) OP |WOK DE CERDO Y VERDURA  (6-10-12)
TABLA DE ALERGENOS

1. GLUTEN 2. CRUSTACEOS 3.HUEVOS 4.PESCADO 5.CACAHUETES 6.SOJA 7.LACTEOS 8.FRUTOS DE CASCARA 9.
APIO 10. MOSTAZA 11. GRANOS DE SESAMO 12. DIOXIDO DE AZUFRE Y SULFITOS 13.MOLUSCOS 14.

ALTRAMUCES




